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.т.к. Ne 23
х од] ккал ВьIхоД Ккал * Вьlход Ккал

'41 
СБР2004(Зв)

35 140,14 10ъ :] 09 105 109v!-9v l чопл,,поl \MxKuI b/,лrleU пщеничныИ в\с.Масло
)астительное,лук репчатый,морковь,мука пшеничная
зысший сорт,масло растительное, Соус томатный.

5 вариант) 200 260,2 170 247,6 170 247,6картофель, Морковь,Лук репчаты й. КапуiiБ-
эелокочанная,масло растительное, Соус томатный, Соль,

194 сБр 20.13
200 ol 200 58 200 58

108 сБр 2013 r\леб пшеничный в\с
Хлеб пц:еничный в/с.

50 1,17,5 39 91 ,65 91 .65

91,08 578,84 73,51 506,2 73,51 506,2

565 сБр 201з
чgJ rл9l.UJ |Еи I BrlbHo'

|В ыхол
т_- *- ккал Вьlход км_- lБrод Пй"-

50 188

Растительное, Соль Лооtwи
49з сБр 201з

200 522

ИТоГо:ffi 8,3,t 240,2

ед 8,1,82 746.45

78 сБр 2004 Выход Ккал Выход Ккал Выход Ккал
100 132 60 аоэ 60 79.2

оастительное, Сахар песок, Соль,,l42 сБр 20lз
82 250 82 250 в2

)епчатый,Томатная паста, Масло растительное. Соль
294 сБр 2011

100 192,5 173 90 173

крупа п[Uеничная,Соль, Масло сливочное,
!9мцот из смеси сухофрчктов

-

180 322,2 170 1аa 170 17з

508 сБр 20.1з
200 1 200 ,l10 200 110

108 сБр 201з )иеб пшеничный в\с 50 117 5 42 98,7 42 98.7
109 сБр 2013 хл-БЕаной -

Хлеб ржаной,

В том числе дотация .|3 рчблlе
ИтоГо: 117,59 999,7 1 05,08 759,4 105,08 759,4

565 сБр 2о13 Зыход Ккал Выход Ккал iыход Ккал

493 сБр 2013

50 188

растительное,Соль,Дро>юки прессова!ные,Масло сливочное.

200 q))

ИтоГо:
ИТоГо Заm 8,31 24о,2

1,13,39 ооо А

59 ýБр 201з Выхол Ккал Выход {кал Выход (кал
60 189,9 60 189,9

эорт,Сахар песок,,Щро>rо<и пjессованные,соль, Масло
эастительное, Я йцо, И зюм,

ягодные
]ок плодовый йлй яБiБЕ
qпельсин

z00 92 200 о,
112 сБр 2013

100 43 100 43

ТоГо: .l9,3 324,9 49,3 324,9
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Бухгалтер-кал ь кулятор

Повар-бригадир


